Restaurant
Cayenne

Ein brandi Betrieb

WEISSWEINE

SCHWEIZ

Luzern

Muller Thurgau Vin de Pays Suisse 75cl Fr. 44.50
Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch

Mller-Thurgau

Schones Hellgelb mit griinen Reflexen. Duftig intensive Aromatik nach Papaya, Mango, Limonen und Wiesenblumen.
Am Gaumen frisch und spritzig mit angenehmer Fruchtslisse und préasenter, aber gut integrierter Saure.

Schaffhausen
4 Weiss Schaffhausen aoc Cuvée blanc 75cl Fr. 44.00

Thomas und Mariann Stamm, Thayngen

Pinot Noir, Chardonnay

Intensives Gelb. Zitrusbetonte Aromen in der Nase, weicher Antrunk, Eleganz, Rasse und feiner Schmelz auf dem
Gaumen. Herrlich frischer Apérowein, der auch gut zu Fischgerichten passt.

Waadt Chablais
Extasis blanc Grand Cru
Chablais AOC 75cl Fr. 46.00

Clos du Chéatelard, Villeneuve

Chasselas, Pinot Gris, Viognier, Chardonnay

In der Nase frische Frichte (Pfirsich, Aprikose und Quitten) und Holunder, begleitet von aromatischen Kréutern
(Eisenkraut). Am Gaumen seidig und mit einer grossen mineralischen Frische).

Roséwein

SPANIEN

Somontano
Somontano DO 12 Lunas rosado 75cl Fr. 41.00

Bodega El Grillo y la Luna, Barbastro

Syrah

Herrliches Himbeerrot mit violetten Reflexen. Frische Nase mit Noten von roten Friichten, Kirschen und einer Nuance
von Bonbons. Im Gaumen intensiver und fruchtiger Auftakt mit langem Nachhall. Ideal als Aperitivwein.
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ROTWEINE

SCHWEIZ

Luzern

Pinot Noir Vin de Pays Suisse 75cl Fr. 45.50
Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch

Pinot Noir

Helles Rubinrot. Feines Bukett nach Himbeeren und Brombeeren unterlegt mit Zwetschgennote. Viel Schmelz am
Gaumen, samtweiche Tannine, intensive Fruchtfulle. Sehr langer Abgang von Fruchtsusse getragen.

Drei- Seen- Region
Les 3 Grappes Vully AOC 75cl Fr. 45.00

Le Petit Chateau, Métier

Gamaret, Garanoir, Pinot nori

Granatrot mit violetten Reflexen. In der Nase Aromen von dunkeln Waldbeeren wie Kirschen, Brombeeren und
Johannisbeeren mit einer leicht wirzigen Note. Am Gaumen saftig, fruchtig und perfekt ausbalanciert. Ein
langanhaltender und cremiger Abgang mit seidenen Tanninen.

Tessin

Vallombrosa Ticino Merlot DOC 75cl Fr. 48.00
Tamborini, Lamone

Merlot

Leuchtendes Rubinrot, mit zunehmendem Alter ins Granatrot wechselnd. In der Nase markant und leicht wirzig, voll
und lang anhaltend mit Waldbeerennoten. Am Gaumen intensiv, voll, mit praésenten Tanninen, die nach 1 bis 2
Jahren abtdnen. Ein eleganter Wein.

ITALIEN

Apulien

La Vela Primitivo Puglia IGP 75cl Fr. 41.00
Tenuta Giustini, San Giorgio lonico

Primitivo

Tiefes Rubinrot. In der Nase Aromen von roten und schwarzen Frichten. Am Gaumen fruchtig dicht mit

soften Tannine.

Piemont

Tre Volte Monferrato rosso DOC 75cl Fr. 54.50
Tenuta Preli, Acqui Terme

Barbera, Nebbiolo, Cabernet Sauvignon

Intensives Rubinrot. In der Nase Aromen von roten Beeren, wirzig, etwas Pfeffer und Anis. Stimmiges,

geschmeidiges Cuvée. Am Gaumen warm, saftig und gehaltvoll, etwas Schokolade und Wallnuss. Gut integrierte, nie
auffallige Tannine. Langes, faszinierendes Finale.

Marche
Picus rosso Piceno Superiore DOP 75cl Fr. 45.50

Azienda Agricola Simone Capecci, Ripatransone

Montepulciano, Sangiovese

Kraftiges Rubinrot. Intensive Kirschen- und Pflaumennoten treffen auf siisse Gewdirze (Zimt und Lakritze).
Vollmundiger Wein mit harmonischen Tanninen.
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SPANIEN

Rioja - Nalda

Proelio Reserva Rioja DOCA 75cl Fr. 43.50
Bodegas Proelio

Tempranillo, Garnacha

Sattes Purpurrot mit rubinroten Reflexen. Komplexe Nase mit Aromen von Dérrpflaumen, Zimtkirschen sowie Beeren
und feiner Tabakwirze. Am Gaumen Noten von Schokokirschen und getrockneten Birnen. Dichte Textur und mit den
fur einen Tempranillo typisch runden Tanninen.

Calatayud

Oronta Vino de la Tierra Aragon 75cl Fr. 42.00
Bodegas Breca, Munebrega

Garnacha

In der Nase Aromen von Himbeerlikdr, schwarzem Pfeffer und Gewiirzen, mit rauchigen Noten im Hintergrund. Am
Gaumen Aromen von saftigen, roten Beeren sowie blumige Noten. Fleischig, mit samtigen Tanninen und langem
Abgang.

Somontano

Somontano DO 12 Lunas tinto 75cl Fr. 42.00
Bodega El Grillo y la Luna, Barbastro

Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Tempranillo

Intensives Kirschenrot mit violetten Reflexen. Frische Nase mit Noten von reifen, roten Friichten. Am Gaumen weich
und vollmundig dank runder und samtiger Tanninstruktur. Langer Nachgeschmack.

Prosecco

Italien
Prosecco DOC Treviso Spumante Brut 75cl Fr. 41.00
Il Colle, S. Pietro di Feletto

Glera
Schénes Strohgelb mit griinlichen Reflexen. Angenehm fruchtige Nase, erinnert an Noten von Apfeln. Harmonisch
und ausgewogen am Gaumen.

Bemerkungen

Haben Sie anderslautende Wiinsche, nehmen wir diese sehr gerne auf und versuchen diese zu
erfullen. Sollte dies nicht méglich sein, kdnnen Sie lhren Lieblingswein mitbringen. Wir servieren
ihn gerne. Fur die Serviceleistung verrechnen wir CHF 27.00 pro 75-cl-Flasche als
«Zapfengeld».
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